.
7 TORNA LA MAGIA....

NATALE
A eraper
GIOVEDI 25 12.30

DICEMBRE

Anche quest’anno immergiti nell’atmosfera namlz‘{ia e
celebra il Natale al Borgo...
Un pranzo magico da passare con i tuoi cari

Menu con sele{ione di vini inclusa.

MENU CARNE O PESCE 85,00€

BORGO RONCHETTO
Via Argine Piave 51, Salgareda (TV)
Info e prenotazioni

+39 0422 807201
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GIOVEDI 25 2025

DICEMBRE

Tartare di salmone ﬂn[andese al [egno di faggio,

sfog[ia scz[am, burro montato, Polfuere di cappero

Cicala di mare, calamaretti, mnestre[lz’, moscardino e gamberoni

al vapore su gud{{etto di datterino eterra alt' o[i’ue

Bottoni artigianalz’ ripieni al rombo chiodato

con rio[u{ione di fumetto di mare

Risotto Acquere[[o sfumato al Metodo classico,

crema di gucca arrosta, scampi e ma{{mco[le tigrate

Trancio di bmn{ino all *amo, orticello invernale,

Po[vere di radicchio di Treviso e patata duchessa

Bavarese al cioccolato bianco, panettone szdito,

fioccki di fondente e nocciole delle Langbe
Caffe espresso

85,00 € APERSONA
SELEZIONE DI VINI DALLA CANTINA INCLUSI
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GIOVEDI 25 2025

¥ MENU o
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Tartare di limousine all’extra vergine,

DICEMBRE

sfog[ia salam, burro montato, Po[’vere di cappero

Carpaccio di vitello Garronese, gocce di fondo bruno,

sedano rapa al mrtufo nero e terra di olive

Bottoni artigianalz’ ripieni al petto d’anatra

con la sua ridu{ione al Baro[o

Risotto Acquere[[o sfumato al Metodo classico,

crema di {MCC&Z arrosta, 1)7‘0’1)0[(1 fumé, salame[[a croccante

Filetto di Fassona alla Wel[ington, orticello in’vernﬂ[e,
Po[’vere di radicchio di Treviso e patata duchessa

Bavarese al cioccolato bianco, panettone candito,

fioccbi di fondente e nocciole delle Lang/ve
Caffe espresso

85,00 € APERSONA
SELEZIONE DI VINI DALLA CANTINA INCLUSI
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