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Gamberi arricciati su asparagi fondenti e in - \*\ f i
crudite, toast al soffice di scorfano mantecato ‘li{ ;f
e uova mimosa \ Ly
§ = Fiori di zucca ripieni all’astice e gambero e v ‘
= gobbetto, dripping di burrata, crema di '} ; ,}
agretti e canestrelli di Caorle /, ‘@
o Ny A ¢
' : Q. ) >
Risotto Tenuta Colombara, porro, cappasanta o /LA
Z scottata e carciofi croccanti ' gﬁ; /
? '\ Trancio di ombrina in crosta di patate, gocce
, ; di carote glassate e pisellini o= q §
con 1 suoi germogli l&’ 9

Bavarese al cioccolato bianco e cereali
soffiati, ovetto pasquale, crema inglese e
¥ riduzione di fragole di bosco

Sorbetto ai fiori di sambuco
N Focaccia pasquale artigianale

€ 80,00

incluso selezione di vini dalla nostra cantina,
acqua minerale naturale e frizzante, caffé espresso
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Sfilacci di faraona su asparagi fondenti e in -\ [
crudité, toast al soffice di cotto arrosto N b ]
mantecato e uova mimosa & \ é{ |
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\ B .= Fiori di zucca ripieni alle ortiche e B
[\ g bruscandoli, dripping di burrata, crema di '} £ /i
y I agretti e tataki di picanha ai carboni *«gf \:j ¢
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\\ i Risotto tenuta colombara, porro, petto d’ oca = _ V
affumicato e carciofi croccanti : %\;}5 [
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' ‘f soffiati, ovetto pasquale, crema inglese e
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\ ’ . . .
' - Focaccia pasquale artigianale
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